L' année viticole du mllésinme 1999

Sans pourtant figurer parm |es autommes les plus humides du siécle, celui de
1998 connut deux fois plus de précipitations que | a nbyenne, pernettant ainsi de
conbler le déficit hydrique. Janvier fut trés doux, exception faite des derniers
jours. On enregistra des tenpératures entre -10 et -15 C qui occasi onnérent

guel ques dégats dans |la plaine de Vétroz. Février restera gravé dans |es
neénoires : les précipitations extraordi naires se sont nutées en des aval anches
dramatiques. Il a neigé six fois la norne a Montana, et au-dessus de 2'000 mil
est tombé 5 & 7 nmetres de neige entre le 26.1 et le 14.2 ! Le fehn nous anena un
nois de mars doux, et vers le 30 les premers pleurs apparurent. Conforme a sa
réputation, avril nous apporta un tenps mitigé et hunide. Les vignes |es nieux
exposées débourrérent au mlieu du nois. Entre le 17 et le 19 une masse d' air

pol aire humde et froide fit chuter la tenpérature a -2/-3 C, ne causant fort
heur eusenent que de treés faibles dégats. La deuxi éme qui nzaine resta fraiche
prol ongeant | e débourrenent de naniéere inhabituelle. Le nmois de mai fut tres
chaud (2-8 C au-dessus de | a noyenne) et trés humide (deux fois la norne a
Sion). La végétation se dével oppa comre sous les tropiques et ms |les

ébour geonneuses sous pression. Le mois de juin continua a irriguer |e vignoble,
favorisant | e dével oppenent des numl adi es cryptogam ques, tout particuliérenent
le mldiou. Cela fait longtenps que |'on n'avait plus observé cette nal adie

d' une facon aussi généralisée, et, surtout, aussi bien sur feuille que sur
grappe. La fleur se déroula par un tenps relativenent frais et hum de ce qui

i nfluenca | e taux de nouai son. Juillet resta chaud, mais noins hunide, alors que
I e mois d' ao(t nous apporta a nouveau beaucoup de précipitations. Le 16 i

tonba entre 25 et 35 mMmmen 24 heures ! Quel ques vignes de Ganmy comencai ent a
dével opper des foyers de pourriture quand septenbre nous ranena | e beau tenps
ainsi que des tenpératures fraiches, ce qui tonba a brdl e-pourpoint. La deuxi ene
qui nzai ne du nois se déroula sous |'égide du fehn, nous épargnant de la pluie et
donnant aussi un coup de pouce au processus de maturation, qui enregistrait
presque 10 degrés Cechsl é de retard par rapport a 1998 (certes trés précoce).
L'été indien continua au nmois d' octobre, pernettant aux vignerons de récolter

d' abord | es rouges, |es Chasselas n'étant pas encore arrivés a pleine maturité.
Les vendanges cul m nérent vers le 10 pour se termner, toujours sous |le soleil
vers |l e 15.

Mllions de litres Degrés Cechsl é
Fendant 16,7 75
Pi not Noi r 14,7 91
Ganay 7,5 88
Johanni sber g 1,8 90
Gor on 0,9 78
TOTAL 44,6 (21 de blancs et 23,6 de rouges)

Vol unes et qualité



Avec 21 millions de litres, la récolte de blancs se situe 12 % en-dessous de |la
noyenne décennale et 5 % en-dessous de |a derni ére consommati on. Dans |es rouges
on a récolté 23,6 M, ce qui est 4% en-dessous de nobyenne décennale et 11 % en-
dessous de |a derni ere consonmation. Dans |es rouges, il faudra encore anputer
e volune de la classe | qui sera déclassé en Goron. En effet, cette année
encore, la grande partie des encaveurs a déci dé de déclasser |a production de
ses fournisseurs se situant entre 1kg et 1,2 kg en Goron. Il faut rel ever que
cette année, les encaveurs ont été inpitoyables en ce qui concerne la qualité de
| a vendange encavée, ce qui a obligé bien des vignerons a trier rigoureusenent

| eur vendange.

Les degrés Qechsl é sont trés simlaires a ceux du mllésine 1998. Ils sont deux
degrés plus élevés dans | es Fendant et en nmoyenne deux degrés plus bas dans |es
princi pal es spécialités.

Les acidités sont | égérenment plus élevées que |'année passée : |es Fendant ont
entre 5 et 5,5 g/l avant rétrogradation, ce qui |es ameneront aux al entours de
4,5 g/l une fois rétrogradés. Les Pinot Noir term neront égal enent avec 0,5 g/l
d acidité en plus qu'en 1998. Les fernmentations se sont déroul ées tres

rapi dement et sans accrocs. Les rouges ont une coul eur tres intense. Les vins
sont en général treés fruités, conséquence de |la | ente période de maturation
acconpagnée de tenpératures fraflches.
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